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Eco i packaging alimentare




Premessa

Il territorio luogo di risorse

Gli studi e le sperimentazioni della
cultura del design

risorse e innovazione

Il coinvolgimento del soggetti locali.




| gilacimenti agro-alimentari siciliani

Le piccol e pr odu zradicate nelc

territorio e rispettose delle bio-diversita,




Obiettivi nel tempo

Obiettivi Economici
A

Obiettivi socio culturali
A



1Afase i 2003/04 Il design come strumento di
valorizzazione

Obiettivi originari: valorizzazione di alcuni
prodotti dell 6 agroal i m

Strumento: progetti di eco- packaging

Slow Food

Cibo sostenibile, buono,

giusto e pulito
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2fase-2004/ 06

|l mpegnoo

Il Cibo
Impegno culturale e politico
difesa del territorio

sviluppo delle piccole comunita
e deli produttori soffocati dalle logiche
di produzione industriale

Il sistema dei Presidi Slow Food offre:




La difesa del territorio, dei
suol giacimenti agro
alimentari e lo sviluppo
sostenibile della citta di
Palermo :

L a Val | e come

fattore di riequilibrio e
crescita sostenibile della
citta.




ANALISI e PROGETTI SUI PRODOTTI

SLOW FOOD
2004-2005
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Analisi per la pesca di Leonforte

DESIGN
Guarino Giuseppe
Priolo Vito
Tropea Roberto

Il packaging agro-alimentare in Sicilia € la cultura del cibo in un mondo sostenibile

I pesco cambia sensibilmente voito durante |'anno, nel pericdo ivernale si
peesenta quasi spoqlio con k2 foglioling ancora piccole, neila fase della fioritura 8
ostenta il rosa dei fiori, mentre a mela giugno compaiono i caratteristici sacchetti

Le fasi dell'insacchettamento (incoppatura). con la pesca ancora verde

Separatore interno, “aiveolo” “Padella”
S, 214 mm _Mmom 2 Xom E I3mm %om 268 mm
N i i =
3 ‘
& 4 g
H 0 men 8 ren 29 =
§ g
= g
> Le padelle duante il rasporte. 4
¢ S0n0 Soggette a continu sbalzi
g di lempesatura, osciflando dai 4
2, (radi delle celle figorifere alla %
g temperahura ambiente dei
E mercati,
5 Le coafezioni arrivano alla

cooperaliva fustelkate ma non
montate, per motivi di spazio,
infati questo & un imballaggio
detlo tecnicamente
“automontanie”

samn_

$14 e

Confezione per la promozione Conleziong per fa vendita

Disposizione dei frutti
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Analisi dimensionale delle pesche
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La pesca ha dimension: variabili, essa oscilla
dalla 14 (dumensione pii grande) alla 35 {ia
miswa pii piccola)

Questi valori non sono legati direttamente al
diamelro, ma indicano il numero di pesche che
sono contenute nella “padella”. Le gimensioni
delfa condezione sono standard, mentre 'alveolo
cambia a seconda dei calibro del frutto

Dispasizione delle cassette sul pallet

Il design detle cassette pesmette l'incastro
verticale, infatti durante i trasporto esse formano
delle pile di 20 pezzi poggiati sui palles.

Dal punto di vista strutturale 1a resistenza a
compressione del piatorm & garantita dalle
“canne” (formate dal cralt ondulalo) posizionate
verticaimente sui kati corti della confezione
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TAV.2 Analisi del Prodotto

Nome del prodotto
Pesca tardiva Oh leonlodte

Produzione annuale
25000

Analisi degli elementi qualitativi del prodotto

12 pesca di Leonforte grazie al particofase microclima della 2003
matura a fine settembre, cid lka rende competitiva sul mescalo.

La sua coltura & biologica in quanto 1a tecnica dell'insacchettamento
1 protegge meccanicamente dai parassili e dagli agenti infestanti

La poipa consistente, |1 colore giallo intenso ¢ il forte profumo deita
fase di ta pongono nefa fascia pid alta

Analisi critica degli elementi del prodotto da innovare
Laspetto sul quale lavorare con maggior for2a & quello della
visibilita, la necessisa p € quella di migl Fimmag

del prodotto al fine di soltalineame I3 preziosita e 1a delicaterza.
attraverso a realizazione di un packaging accattivants che inviti
ali"acquisto. Uno ded requisiti della confezione suggerito dalle
esigenze dei produttori, & legato alle dimensioni del contenitoce,

il quale dovrebbe contenere circa un chilo di pesche

Packaging del prodotto
Cassetta in cartone detta “padella™

maeriali
Cartane a cinque strati (Platorm)

comunicazione
Indicazione del marchio della cooperativa sul lali lunghi{sponde)
della casselta

forma
Casselta retlangotare per Fortofrutta

Ditta produttrice del packaging
Inlernational Papes

Distribuzione
trasporio su gomma, della “padella™ non monkata






